ELENA WALCH

Gewurztraminer Vigna “Kastelaz” 2022

Sudtirol DOC

Vigna Kastlaz / Tramin | » 2 Die Vigna ,,Kastelaz ist eine einzigartige Steillage direkt

: oberhalb des Weindorfes Tramin und zdhlt zu den
exklusiven Stidlagen Sudtirols. Fine ,,Vigna® ist eine
zusitzliche Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht fiir
einen prizise abgegrenzten und kartografisch festgehaltenen
Rebberg. Aufgrund seiner extremen Neigung bis zu 63
Prozent ist die Vigna ,Kastelaz* aufwendig in engen
Terrassen angelegt. AuBlerdem ist sie ginzlich nach Siden
ausgerichtet — eine Seltenheit in Stdtirol. Kastelaz ist ein
Seitenficher postglazialen Ursprungs und besteht aus einem
schichtenférmigen Aufbau lockerer Kalkbéden, durchzogen von Sand und hartem Gestein wie Granit und
Porphyr. Auch die mikroklimatischen Bedingungen der Vigna ,,Kastelaz* sind kontrastreich: So kénnen die
Reben tagsiiber von der warmen, dullerst sonnigen Stdlage profitieren, wihrend ab dem spiten Nachmittag
ein starker Wind und spiter die frische abendliche Bergluft fiir kithle Temperaturen sorgen. Hier, zwischen
330 und 380 Meter 6.d.M. und bei extrem niedrigen Stock-Ertrigen entstehen einige der absoluten
Spitzenweine Elena Walchs.

wDer Gewiirgtraminer Vigna ,,Kastelaz™ ist lingst einer der berithmtesten Gewiirgtraminer anf dem
internationalen Parkett. Er prdsentiert sich mit satter, goldgelber Farbe und mit einem betirend vielschichtigen
Bukett: elegant und mineralisch, mit Aromen von Rosen und Lychee sowie etwas Akazienhonig im Hintergrund.
Uberzengend und komplex: ist der Wein anch im Gaumen: mit eleganter Strukinr, anregendem Sdurespiel,
harmonisch- wiirziger Frische und feingliedrigem, saftigem Abgang. Ein Wein mit viel Finesse und Charakter!*
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Ein hervorragender Jahrgang 2022 erwartet Siel Dank des warmen, stabilen Sommers haben
Trauben allerbester Gesundheit und mit ausbalancierten Werten unseren Keller erreicht. Das
Weinjahr 2022 hat mit einem warmen Frithling begonnen, was zu einem frithzeitigen Beginn
der Blite gefthrt hat. Der darauffolgende Sommer war bestindig trocken und warm bzw.
im Hochsommer heif3. Die Trockenheit hat zu keinen Problemen gefiihrt, nicht auch zuletzt
dank unserer Bewidsserungssysteme und Meteostationen im Weinberg. Die warmen
Sommermonate haben zu héchst gesunden Trauben von sehr guter Qualitit und Reife
gefithrt. Die Sdurewerte waren jahrgangsbedingt etwas niederer, aber gut ausgewogen und
wurden durch gezielte Laubarbeit im Sommer, sowie eine etwas frithere Lese unterstitzt.
Ende August wurden die ersten Trauben gelesen — wie immer vollstindig von Hand.
Insgesamt zeigen sich die Weine komplex, mit groB3er Struktur und sehr guter Frucht.

VINIFIKATION

Vor dem Abpressen erfolgt ein Maischekontakt von ca. 6 Stunden. Sanftes Abpressen und
statische Vorklirung des Mostes durch Kiihlung. Vergirung im Stahltank bei kontrollierter
Tempetatur von 18°C, langer Hefekontakt nach der Girung.
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ALTO ADLGE-

Rebsorte: 100% Gewlirztraminer Alkohol: 14,00% Vol Bezeichnung: Sidtirol DOC
Restzucker: 6,8 g/L Gesamtsaure: 5,3 g/L Lagerfahigkeit: 5-10 Jahte
FlaschengroBe: 0,75 1 Lese: Mit groBiter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert
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