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Mit einer kleinen Anzahl von 2.788 produzierten Flaschen erscheint Elena Walchs höchste Vollendung des Pinot Noir: 
„Aton“, dem altägyptischen Sonnengott nach, welcher sich in einer reinen, lebenserstrahlenden Sonnenscheibe darge-
stellt, über jedes andere göttliche Wesen erhob. Als abstrakte Idee und vergeistigte Auffassung, ist Aton die Quelle des 
Lichts und des Lebens und somit die Vollkommenheit an sich.  

 

 

Der 2018’er Jahrgang des „Aton“ Pinot Noir Riserva Südtirol DOC stammt aus der Selektion der besten Trauben in 
mittleren und höheren Lagen zwischen 400 und 600m ü.d.M. Die bis zu 61 Jahre alten Rebstöcke mit stark reduziertem 
Ertrag liegen auf beiden Talseiten und profitieren von den komplexen, überwiegend lehm- und kalkhaltigen Böden 
mit mergelhaltigen Spuren.  
 
Je höher das Bergprofil, desto mehr Licht, Sonnenstunden und Frische erreichen die Weinberge. Lange Sonnenstunden 
bei einem dennoch frischen Klima und großen Tag/Nacht Temperaturunterschieden ergeben einen Pinot Noir großer 
Eleganz mit frischer und ausdrucksstarker Präsenz. 
 

Die Auswahl der zwei qualitativsten Parzellen in einem idealen Zusammenspiel an Ausrichtung und Meereshöhe er-
möglichen eine höhere phenolische Traubenreife ohne übermäßigen Zuckergehalt und eine natürliche mittlere bis 
höhere Säure, welche den „Aton“ Pinot Noir Riserva 2018 mit Struktur, Eleganz und Finesse auszeichnet. "Aton" 
schickt auf eine einzigartige sensorische Reise, welche die Sinne in die Entdeckung seiner Persönlichkeit einbezieht. 
Eine Reise, die die Geschichte Südtirols erzählt und die Liebhaber des Pinot Noirs begeistert. 

 

VINIFIKATION 

Die Lese fand in mehreren Durchgängen am 30. August., sowie am 05. und 11. September 2018 statt, um den jeweiligen 
Traubenpartien das Erlangen einer optimalen Maturität zu ermöglichen. Das Jahr 2018 war ein warmer Jahrgang und 
ermöglichte eine ausgezeichneter Reife der Trauben, weshalb die Lese einige Tage früher stattfand als im Vorjahr. 
Dank der höhergelegenen Weinberge des Pinot Noirs konnten die Trauben gleichzeitig von dem dort kühleren Klima 
profitieren und frische Säure beibehalten, was zu einer sehr guten Balance des 2018’er Jahrgangs beiträgt. Das Lesegut 
wies insgesamt eine große Struktur, ausgezeichnete Reife und kräftige Farbe auf.    
 
Auf die Lese folgte eine schonende Traubenverarbeitung in einem neuen, hochmodernen Gärkeller unter Nutzung der 
Schwerkraft. Die Trauben wurden in ganzbeeriger Form sachte in kleinen „cuvons“ zu den kleinen Gärtanks weiter-
geleitet und somit die delikate Struktur und Qualität des Lesegutes in seiner natürlichen Form beibehalten.  
Es folgte eine 5-tägige Kaltmazeration und eine Gärung bei einer kontrollierten Temperatur von 23° für weitere 15 
Tage in kleinen Stahltanks. Nach einer weiteren 12-monatige Reifung in Barriques aus französischer Eiche mit mittlerer 

Röstung, ruhte und reifte der Wein weitere 11 Monate in Stahl. 
 
Die langsame und schonende Verarbeitung erfolgte im Respekt der ursprünglichen Qualität der Trauben und nach 
demselben Prinzip wurde der Wein schließlich am 30. November 2020 ohne Filtration abgefüllt, um seine außerge-
wöhnliche Struktur zu erhalten und seine natürliche kolloidale Zusammensetzung zu bewahren.  
 
Während der anschließenden 15-monatigen Flaschenreifung entwickelt der "Aton" Pinot Noir Riserva 2018 in aller 
Stille das breite Spektrum seines Potenzials weiter, bis er ab dem 1. November 2022 auf dem Markt erscheint.   
Die Grande Cuvée kann eine beträchtliche Lebensdauer erreichen, während welcher der Wein reift und sich weiter-
entwickelt. 
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Alkohol:  14,00 % Vol.     
Gesamtsäure:  6,1 g/L       
Restzucker:       0,5 g/L      Bezeichnung: Südtirol DOC 

Ernte:   Mit größter Sorgfalt von Hand gelesen Flaschengröße: 0,75l 

 

„Der Pinot Noir „Aton“ drückt zeitlose Finesse und Eleganz aus. In 
kräftigem Rubinrot präsentiert sich der Wein im Glas. Subtile Noten 
an Brombeeren, einem Hauch von Lakritze und fein geräucherte Noten 
bestimmen das Bukett, wobei Kraft und höchste Eleganz in diesem au-
ßergewöhnlichen Wein vereint werden. Mit Dichte, schwarzen Beeren und 
Mineralität bei gleichzeitig feinen und frischen Tanninen überzeugt der 
„Aton“ am Gaumen mit einem würzigen, langen Abgang. Der 2018’er 
Jahrgang zeichnet sich dabei ganz besonders durch seine große Struktur, 
sowie ausgezeichnete Eleganz und Finesse aus. 

Ein eleganter, charaktervoller Pinot Noir, unter größtem Einsatz und 
detailreichem Aufwand produziert, um dieser edelsten aller Sorten mit 
kompromissloser Qualität gerecht zu werden.“  

Tramin, 01. November 2022 

 

 

 

 

 

 


